SILVESTERMENU 2025

Amuse Bouche

Vorspeise
~ Swiss Alpine Lachs | Sumach | Creme Fraiche
{v) Blumenkohl Praliné | Sumach | Créme Fraiche

Zwischengang |
~ Schneekrabbe | Karotte | Yuzu
¥} Buchweizen | Karotte | Yuzu

Zwischengang Il
Jakobsmuschel | Lauch | Kartoffel Espuma
() Lauch | Kartoffel Espuma | Wakame

Zwischengang Il
Wagyu Roastbeef | schwarzer Knoblauch | Miso
() Pastinake | schwarzer Knoblauch | Miso

Hauptgang
~ Bison Filet | Rosenkohl | Triiffel
() Onsen Ei | Rosenkohl | Triiffel

Kase
Fromage Blanc | gelbe Rande | Kiirbiskerndl

Dessert

Quitte | Nougat | Schoggi

7-Gang Menu | CHF 169.00
inkl. einem Glas Cava aus der Magnumflasche zum Anstossen um Mitternacht

Das Salzhaus-Team winscht allen Gasten
«e guete Rutschy» und freut sich auf ein Wiedersehen im 2026.
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